taste the world

LUNCH Taglich wechselndes Menii mit buntem Tagessalat oder Tagessuppe
Montag bis Samstag von 11 Uhr bis 14 Uhr
MONTAG Knusprig frittierte Pouletbrust auf lauwarmen Glasnudelsalat mit 28.-
Knusprige bunten Gemusestreifen, Sprossen, Erdniissen und eingelegten Zwiebeln
Pouletbrust Vegetarisch: mit knusprig frittiertem Ei 23.-
DIENSTAG Gebratenes Kotelett vom Luzerner Sauli an Senfsauce 28.-
Kotelett auf buntem Friihlingsgemise und Ebly-Risotto
Vegetarisch: mit gebackenem Blumenkohl und Krauter-Sauerrahm 23.-
MITTWOCH Gebratene Gnocchi mit gezupftem Schweinefleisch 28.-
Gnocchi auf Blattspinat-Cherrytomaten-Gemiise und knusprigem Salbei
Vegetarisch: mit Champignonragout 23.-
DONNERSTAG In Rotwein geschmorte Pouletschenkel mit eingelegtem Minimais 28.-
Coq au Vin auf kleinen Bratkartoffeln und Frihlingslauch
Vegetarisch: mit Randen mit Feta Creme 23.-
FREITAG Gebratenes Doradenfilet auf mediterranem Gemise 28.-
Doradenfilet und Wildreis mit Tomatenschaum
Vegetarisch: mit gebackenem Mozzarella 23.-
SAMSTAG Saftige Rindfleischvdgel an Rotweinjus auf 28.-
Rinds- cremiger Bramata-Polenta und griinem Spargel
fleischvégel Vegetarisch: mit Tomaten und Aubergine aus dem Ofen 23.-
WOCHENPASTA
Fusilli Fussili in pikanter Tomatensauce geschwenkt mit 24.-
Arrabiata Chili, Knoblauch, Cherrytomaten, Blattpeterli und Parmesanhobel
CLASSICS Montag bis Samstag ab 11 Uhr
Caesar Salad Knusprig frittierte Poulet-Streifen, Parmesan, Eisbergsalat, Brotchips und 26.—
Caesar-Dressing
; . S 26.—
Vegetarisch: mit gebratenem Halloumi-Kase
Cosmo Salat Bunter, reichhaltiger Salat nach Geschmack unserer Kiiche 22—
Tatar Mit eingelegten Zwiebeln, Kapern, Cornichons, Brioche-Toast und Butter
Vom Luzerner Weiderind 35.-
. . 24.-
Kleine Portion
Rauchlachs Geraucherter, norwegischer Lachs an Gurken-Sauerrahm 24.-
und frischem Meerrettich
Kleine Portion 19.-
Suppenbowl Taglich wechselnde, frische Suppe 12.-

Preise in CHF inkl. 8.1
Rind-

e- und Poulet

Uber Aller formieren unsere Mitarbeite

weizer Herkunft, Dorade: Agy




