
 

 Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt   |   Über Allergene informieren unsere Mitarbeiter auf Anfrage 
Brot/Backwaren: Produktionsland Schweiz, Rind-, Schweine- und Pouletfleisch: Schweiz 

Lachs/Scholle: Nordsee, Rotbarsch/Minicrevetten: Nordatlantik 

 

WOCHENMENU 26. – 31. Oktober 2026 
Montag bis Samstag von 11 Uhr bis 15 Uhr 

Wöchentlich wechselnde Mittagsmenus,  
serviert mit Tagessalat oder Tagessuppe 

AUS DER WELTKÜCHE (Fleisch) 

Rindstafelspitz Tafelspitz Siedfleisch | Meerrettichsauce | Petersilienkartoffeln | grüne Bohnen 29.- 
 

 

AUS DER WELTKÜCHE (vegetarisch)  

Vegi-Wildteller Hausgemachte Spätzli | Waldpilzsauce | Rotkohl | Rosenkohl |  
Preiselbeer-Apfel | Marroni 

26.- 
 

 

 

AUS DEM WASSER 

Fischragout Fischragout | Safransauce | mediterranes Gemüse | Oliven | Kapern |  
Rucola | Wildreis 

29.- 
 

   

 

Montag bis Samstag ganztags 
Wöchentlich wechselnde Pasta- & Risottogerichte 

PASTA  

Spaghetti  
mit Spinat 

Spaghetti | Spinat-Crème-fraîche-Sauce | geröstete Nüsse | Parmesanflocken 26.- 
 

  

RISOTTO  

Kürbisrisotto Risotto | Kürbispesto | Kürbiskerne | gebratene Steinpilze 26.- 
 

 

KLASSIKER Montag bis Samstag ab 11 Uhr 
   

Caesar Salad Frittierte Poulet-Streifen  |  Parmesan  |  Eisbergsalat  |  Brotchips  |   
Caesar-Dressing 
 

Vegetarisch: mit gebratenem Halloumi-Käse 

26.— 
 

26.— 

Cosmo Salat Bunter Blattsalat  |  Rüebli  |  Rande  |  Gurken  |  Cherrytomaten  |  Hüttenkäse  |  
Avocado  |  Edamame 

22.— 

Tatar 
 

Schweizer Rind  |  eingelegte Zwiebeln  |  Kapern  |  Cornichons 
Brioche-Toast  |  Butter 
 

Kleine Portion 

35.—  
 

  

24.— 

Rauchlachs Geräucherter, norwegischer Lachs  |  Gurken-Sauerrahm  |  frischer Meerrettich 
 

Kleine Portion 

24.— 
 

19.— 

Suppenbowl Täglich wechselnde, frische Suppe 12.— 

 


